Noon

5
6pm pm

Afternoon

Midnight

Late Night / 24 Hour

2. Determine amount of
product

3. Find product on chart
4. Find today on chart

5. Apply proper discard
label

6. Adhere to hold times

See WorkRight Guides for
prepping details

US 1 U/ 1 B (Version 34 )

Fresh & Ready Product Holding System Chart

1 DAY HOLD

Day Hold Prep
2 DAY HOLD

Product expires end of day on day shown

5 DAY HOLD

Thawing & Cooling

3 DAY HOLD HOURLY HOLD

READY only applies to frozen products

Board Prep

Use Board Prep Discard Label

General Use Label

WRITE DATES ON LABEL
SMOOTHIE MIX

-Remove from freezer 3/1
-Write ready date on “Ready Section” of

label (2 Day Thaw)

-Write discard date on "Use Thru"
section of label (7 Day Hold)

SUGAR (BULK) EXAMPLE

-Container opened 3/1

-Write discard date on "Use Thru"
section of label (30 Day Hold)

|

Lemon Wedges
Water

Bacon Cooked

Eggs - Liquid (Open)

Ketchup (Self-serve dispenser)
Lettuce (Stored in cooler)

Onions/Diced Onions
(Stored in walk-in cooler)

Sliced Jalapeiio Peppers
(On hoard)

Grilled Chicken Fillets -
Cooked, in Cooler

Bacon (Open package in cooler)
BBQ Sauce (Open pouch)
Buttery Spread (Open in pan)

Creamy Spicy Spread
(Open pouch)
Ham (Open package in cooler)

Iced Coffee Mixture
(STORE'N POUR®)

Potato Buns

Cones

Creamer (Bulk in dispenser)
Croissants

Pies

Sausage Gravy

Soft Serve (container)

Cheesecakes

Monday e
VIERNES
Tuesday o
MIERCOLES JTUI.E\IIg
wednesday WSEEB USE THRU FE Enlu
MIERCOLES DOMINGO VIERNES
Thursday -“
JUEVES SABADO
Friday e S
VIERNES DOMINGO
Saturday =iy T Mo
SABADO DOMINGO LUNES
sunday gi‘i‘ﬁ USE THRU
DOMINGO JUEVES

TM and © 2016 Burger King Corporation. Al rights reserved.

PRODUCT READY | USE THRU
Caramel Topping N/A 21 Day Hold
Chili Sauce 1 Day 10 Day Hold
CGinnamon Rolls 1 Day 5 Day Hold
Cooling Coffee 1 Day 2 Day Hold
Condiment Prep Flow Hold
(In This Order) Time Creamer (Open carton) N/A 71 Day Hold
1. Cookies 24 hours Frappé Mix (all flavors) | 1 Day 7 Day Hold
2. Onions/Diced Onions 8 hours .
Grilled Dogs 1 Day 7 Day Hold
3. Pickles N/A grilled Dogs
- 2 Days 7 Day Hold
4. Mayonnaise N/A (High Volume)
ST R N/A Jalapeiio Peppers (Open) N/A 14 Day Hold
6. Ketchup & N/A Lettuce (from Harvest) N/A | 18 Day Hold
Mustard bottles
7. Relish VA Opon contaner) | WA | 21 Dy Hou
8. SAUCES . .
BB Sauce (Blue lid) /A Onions Receiving N/A 21 Day Hold
Creamy Spicy Spread (Blue lid)
OREOQ® Crumbles N/A 10 Day Hold
9. Bacon 2 Day Hold
10. Iced Tea 8 hours Relish N/A 30 Day Hold
11. Chili Sauce 4 hours Shake §‘y';;‘;‘1 Cotfee | wa | 21 pay Hold
12. Lettuce (All) 4 hours Shredded Cheddar Cheese | 14 Day Hold
13. Tomatoes 4 hours Smoothie Mix
(Al flavors) 2Days | 7 Day Hold
14. CHEESE 4 hours
American Shredded Cheddar Sugar (Bulk) N/A 30 Day Hold
15. Ham 4 hours
Sweetener (Bulk) N/A 30 Day Hold
16. Onion Rings (On hoard) 2 hours
Grilled Chicken® Fillets 1 Day 3 Days
17. Queso Sauce 4 hours
Taco S N/A 30 Day Hold
18. Hash Browns (On board) 1 hour 2co Sauce / ayre
Tortillas 1 Day 7 Day Hold
Tortilla Receiving 1 Day 60 Day Hold



creo



1. Horario de Preparacion

Mediodia

Noche Tarde / 24 Horas

2. Determine la cantidad
de producto

3. Ubique el producto
en la tahla

4. Ubique el dia de hoy
en la tabla

9. Aplique la etiqueta de
desechar debida

6. Observe los tiempos de
retencion

Para detalles sobre la
preparacion Vea
Guia WorkRight

US 1 U/ 1 B (Version 34)

Sistema de Retencion de Productos Fresh & Ready

Preparacion por dia de Retencion

RETENCION DE 1 DIA RETENCION DE 2 DiIAS  RETENCION DE 5 DIAS

Todos los productos vencen al final del dia indicado

Descongelacion y Enfriamiento

RETENCION DE 3 DIAS

READY sélo aplica a productos congelados

Rodajas de Limén

Agua

Tocino Cocinado

Huevos - Liquidos (Abierto)

Ketchup (Dispensador auto servicio)
Lechuga (en la nevera)

Cebholla/Cebolla Picada (almacenada
en la camara de refrigeracion)

Rodajas de Jalapefios
(en la mesa)

Filetes Grilled Chicken® — Cocinado -
en la Nevera

Tocino (abierto en la camara de
refrigeracion)

Salsa BBQ (holsas abiertas)

Mantequilla para untar
(en recipiente ahierto)

Salsa Picante Cremosa
(bolsas ahiertas)

Jamon (Paquete abierto en la nevera)
Iced Coffee STORE'N POUR® (Mezcla)

Salsa Taco

Pan de Potato

Barquillos

Crema (bulk en dispensador)
Croissants

Pasteles

Salsa Sausage Gravy

Helado Cremoso (recipiente)
Tartas de Queso

Lunes

USE THRU

VIERNES

Martes

USE THRU

MIERCOLES

READY
WED
USE THRU
THU

JUEVES

VIERNES

M I e rco I es ﬁg“b USE THRU FE Enlu
MIERCOLES DOMINGO VIERNES

Jueves o e
JUEVES SABADO

Viernes e v

DOMINGO

Sabado

FROZEN
READY
FRI

SAT
SABADO

USE THRU

UN

S
DOMINGO

FROZEN
READY
SUN

Domingo

READY
SAT
USE THRU
SUN

DOMINGO

FROZEN
READY
WED

USE THRU

JUEVES

TMy © 2016 Burger King Corporation. Todos los derechos reservados.

Etiqueta de Uso General

Escriba la fecha en la etiqueta
EJEMPLO: SMOOTHIE MIX

- Se retird del congelador 3/1

- Escriba fecha disponible en la “Seccion Ready”
de la etiqueta (2 dia de descongelacidn)

Preparacwn en Ia Mesa - Escriba la fecha de desechar en la seccidn o 3/3
“Use Thru” de la etiqueta
(7 dias de retencidn) il
RETENClﬁN POR HORAS AZUCAR (BULK) RECIBIDO
- Recipiente abierto 3/1
- Escriba la fecha de desecharenla (=
i i0 seccion “Use Thru” de la etiqueta i
Use Etiqueta de Desechar de Preparacion en la Mesa (30 dias de retencidn) o
PRODUCTO READY | USE THRU
Aziicar (Bulk) N/A 30 dias de retencidn
EL FLUJO DE LA PREPARACION DE Tiempo de g::;dgzz}sﬁ;'zg: N/A | 21 dias de retencién
CONDIMENTOS (EN EL ORDEN SIGUIENTE) Retencion
Café Enfriandose 1dia | 2 diasde retencion
1. Cookies 24 horas
Cebhollas al Recibir N/A 21 dias de retencion
2. Ceholla/Cebolla Picada 8 horas
3. Pepinillos N/A Cinnamon Rolls 1dia | 5dias deretencion
4. Mayonesa N/A Creamer (Carton abierto)] N/A 7 dias de retencion
Endulzante a Granel ’ -
5. Salsa Tartara N/A (Bulk) N/A 30 dias de retencion
6. 3?1:?)2?:228 ketchup N/A Filetes Grilled Chicken® 1 dia 5 dias de retencion
7. Relish N/A Grilled Dogs 1dia | 7dias de retencion
Grilled Dogs . ’ .
8. SALSAS (Alto Volumen) 2 dias 7 dias de retencion
BBQ (Tapa azul) N/A
Salsa Taco (Tapa azul) Jalapefios (abiertos) N/A | 14 dias de retencion
9. Tocino Al Lechuga (de harvest) N/A | 18 dias de retencion
10. Té Helado 8 horas Mezcla de Frapé 1 dia 7 dias de retencion
(Todos los sabores)
11. Chili Sauce 4 horas Mezcla de Smoothies . ' "
(Todos los sabores) 2 dias | 7 dias de retencion
12. Lechuga (Todas) 4 horas OREO® Trocitos N/A 10 dias de retencion
13. Tomates 4 horas
Queso Cheddar Rallado N/A 14 dias de retencion
14. QUESO ] ] -
Americano 4 horas Relish N/A 30 dias de retencion
Cheddar Rallado
Salsa de Chili 1 dia | 10 dias de retencién
15. Jamén 4 horas
Salsa Marinara i
Lo B N/A 21 dias de retencid
16. Aros de Cebolla (En la mesa) 2 horas (Recipiente ahierto) e
Sirope de Caramelo N/A 21 dias de retencion
17. Salsa Queso 4 horas
18. Hash Browns 1 hora Salsa de Taco N/A 30 dias de retencién
Tortillas 1dia | 7dias de retencion
Tortilla Recibida 1dia | 60 dias de retencion
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